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Pachet igiena

Macedonia...
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Producerea hranei sigure este sacrosancta, dar cand regulile si pachetele de
reglementare privind igiena sunt aplicate fara flexibilitate asta ar putea sfarsi prin a face
mai mult rau pentru produsele locale decat bine pentru securitatea alimentara...

Tot grupul de 15 persoane se straduie sa incapa in mica macelarie a lui Hristo Kostovski, in timp ce
el ne explica secretul productiei de carne conservata de porc, in Krusevo, unul din orasele aflate la
cea mai mare altitudine din Balcani. Carnatul cu acelasi nume, Krusevo, cunoscut in toata
Macedonia, este produs aici de cel putin un secol. Cu mainile sale mari, Hristo ne arata cuburile mici
de carne de porc si vita care fac parte din compozitia unui carnat, impreuna cu bucatile de praz si
multe ierburi aromatice si condimente, inclusiv menta si cuisoare englezesti. Sute de carnati in
diferite etape de maturare, atarna de peretii din jurul nostru.

“Munca aceasta este pasiunea mea de o viata”, ne spune el cu mandrie. “Dar de cand tara mea a
inceput sa respecte reglementarile europene, nu mai pot folosi carne locala, pregatita in
carmangeria de acasa. Trebuie sa cumpar carne congelata, de la animale sacrificate la sute de
kilometri distanta, uneori importata din strainatate. Conditia este sa respecte cerintele HAACP.” El
adauga: “Dar aceasta carne nu este de buna calitate, si trebuie sa aleg intre a urma traditia si a
risca amenzi usturatoare, sau sa produc carnati Krusevo dar care ar fi carnati Krusevo doar cu
numele.”
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Hristo Kostovski nu este singurul ce are de-a face cu legislatia extrem de stricta cu privire la igiena
si siguranta consumatorilor in productia de hrana, in special in ce priveste produsele alimentare
procesate. Problema afecteaza intreaga regiune, zeci de mii de producatori impinsi catre piata
neagra, pur si simplu ignorati sau, mai rau, facand fata piedicilor puse de autoritatile relevante.
Reteaua Terra Madre Balcani spune lucrurile astea de ani de zile. Acum, in orice caz, volumul
disproportionat de mare de investitii impuse micilor producatori pe scara restransa pentru a putea fi
acceptati legal in piata a devenit o problema si in alte tari europene, din Spania pana in Lituania, si
pentru aproape toate statele candidate. Cineva s-ar putea gandi chiar ca marile scandaluri
alimentare din ultimii ani, de la carnea de cal pana la mozarella albastra, au fost cauzate de
productia artizanala de alimente, la scara restransa, nu fabricile din industria alimentara...

Linistea s-a lasat in camera in care eram, cand Christian Jochum, de la Camera Austriaca pentru
Agricultura, a descris cum au fost aplicate prin legislatia austriaca, reglementarile europene cu o
abordare inovativa, flexibila, avand ca scop garantarea sanatatii consumatorilor prin proceduri
simple dar efective pentru cei peste 46.000 de producatori artizanali de hrana pe scara restransa.
Lui Burcu Gezeroglu, un tanar delegat din Turcia, aproape ca nu-i vine sa creada: “Autoritatile
noastre nu sustin producatorii de hrana pe scara restransa, actioneaza ca niste inspectori de politie,
dau amenzi, uneori inchid afacerile, si apoi se reintorc la birou.”

Problema, asadar, nu este rigiditatea reglementarilor europene, ci aplicarea lor in statele membre si
tarile candidate. Chiar si Comisia Europeana recunoaste de acum ca prevederile privind
flexibilitatea, reunite in asa-numitul “"Pachet igiena” nu au fost adecvat implementate. De aceea cei
peste 60 de participanti, fiecare reprezentand institutii si organizatii ale societatii civile, europene
sau nationale, au dat publicitatii o declaratie prin care solicita Comisiei Europene sa remedieze
problemele cat mai repede posibil.

Aceasta situatie a dus la organizarea unui workshop international, “"Hrana locala conteaza” de catre

rum _ 5 Si Sl¢ ood Bitola, In cadrul proiectului ESSEDRA. Atelierul a reunit oaspeti din
aproape toate statele membre ale UE si tarile candidate, pentru a lucra impreuna sa gaseasca
echilibrul potrivit intre siguranta alimentara si legile privind igiena si protejarea productiei artizanale
de hrana pe scara restransa. Doua zile de dezbateri, prezentari si vizite in teren care au ajuta multe
din organizatiile societatii civile participante sa dezvolte o strategie pentru salvarea producatorilor
artizani de hrana pe scara restransa. Chiar daca autoritatile locale prea adesea se refera la
reglementarile europene pentru a-si justifica severitatea in aplicarea legii, exista suficiente exemple
pozitive in cadrul Uniunii Europene.

Asa cum a rezumat Oliver Emmes de la Forum Synergies: “"Comisia Europeana trebuie sa faca tot
ce 1i sta in puteri pentru ca prevederile privind flexibilitatea sa devina obligatorii pentru toate
statele membre, si trebuie redactate intr-o maniera clara si explicita.” Dar nu este suficient. "Avem
nevoie ca Uniunea Europeana sa creeze oficii ad-hoc pentru a ajuta autoritatile de resort din statele
membre sa aplice regulile de flexibilitate.” Dupa intalnire, am mers la masa de seara. Restaurantul
ne-a servit carnati Krusevo preparati in casa: mai aromati si parfumati, dar minunat de ilegali.
Pentru cat de mult timp depinde de noi si de ideea noastra despre Europa.
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